


Couvert (pao, manteiga, azeitonas temperadas) por pessoa 4,5

§

Entrada
Camarao kadaif com guacamole de banana, chutney de tamarilho, 21
flor de sal e salada wakame
¥ O %
Carpaccio de Salmao Gravlax com ovas e cremoso de requeijao do Santo da Serra 16
gox @i W
Tabua de queijos de selecdo portuguesa 22,5
80
Osso tutano assado no forno 19,5
¢
Tartaro de novilho com maionese do mar 22

F080H 3W

Sopa

Sopa de tomate e cebola com ovo perfeito 9,5
O

Creme de abdbora assada com crumble de frutos secos 10
Sopa de beterraba com creme de leite fermentado (kefir) 8
Vichyssoise com espuma de créme fraiche 9
o8

Peixe

O nosso polvo com batata a murro 29,5
R\

Filete de espada preto com banana, molho de maracuja e vinho 245
madeira, legumes da época e batata doce assada

g Qexf &

Bacalhau a Bras a Quinta do Furao 275
O

Arroz malandrinho a Xavelha (para 2 pessoas) 32

&x f)



Carne

Frango assado na brasa lentamente com temperos portugueses servido 25
com “semilha” a murro, ervilha torta e macgaroca baby

§ & &

Bife a Caldeirao Verde recheado com queijo Roquefort, servido com 25,5
legumes da época e puré de batata doce fumado

§08

Peito de pato com a sua pera bébeda e puré de batata trufada 26,5
oo

Risoto verde com croquete de porco desfiado 21
g08&

Espetada regional de novilho em pau de louro com milho frito e salada 25,5
¢

O grelhador a carvao | Josper (inclui um acompanhamento a escolha)

Atum grelhado com manteiga mordomo 19
@x f

Peixe do mercado grelhado 25,5
@R &

Camarao grelhado 20
¥ &

Lombo de bacalhau grelhado 30,5
@R &

Rosbife de lombo 22,5
B S

Plumas de porco 26
o

Bife do Acém de Novilho 255
o

Costeleta de vitela 18
Lo

Carré de borrego grelhado com molho de menta (para 2 pessoas) 40



Vegetariano / Vegano

Espetada de tofu com molho de amendoim, milho frito e salada 10
Q@D (% &
Tabua de legumes assados no Josper com chutney de banana e maracuja n
o
Trigo malandro com cogumelos da serra, avela e queijo 15
¢

Hamburguer de cogumelos ostra recheado de queijo Brie, chutney de 16
cebola roxa e rdcula

g0& DS
Caldeirao Verde de cogumelos Portobello com queijo Roquefort, puré de 14,5
batata doce fumada e legumes da época

g0

Peixinhos da horta com molho tartaro 6,5
§O0A
Salada de quinoa 7,5
O &
Acompanhamentos
Salada mista 5
03

Legumes do dia 5,5
Batata-doce assada com mel de cana 5,5
Milho frito caseiro 5,5
Arroz branco 55
Salada Algarvia —tomate, pepino e cebola 55
oo

Batata frita rdstica com ervas 5,5
Batatas salteadas com alho e salsa 5,5
Puré de batata trufada fumada 7,5
Cuscuz da Ponta do Sol com legumes e ervas frescas 6,5

¢



Sobremesa

Gelados ou sorvetes - caseiros

Dentada de limao da llha - Santana

£08

Cheesecake de batata-doce

§080

Delicia do Chef com molho de maracuja e fruta fresca

f0BH0S

Brownie de banana com gelado de coco (gluten free)
080

Créme brllée com aroma de erva Principe e frutos vermelhos
08

Bolo de chocolate fondant com sorvete de frutas

§08

Petit gateaux vegano com sorvete de frutos vermelhos

0&

Mousse de Banana 3D

Fruta laminada

6,5

9,5

1,5

8,5

10

10

ALERGENIOS

¢ Cereais que contém gluten (trigo, centeio, cevada, aveia ou outras estirpes hibridizadas) e produtos a base destes cereais.

Soja e produtos a base de soja.

Peixes e produtos a base de peixe.

“#© Q%

Crustaceos e produtos a base de crustaceos.
Ovos e produtos a base de ovos.
Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de sésamo.

Mostarda e produtos a base de mostarda.

m e o %

Leite e produtos a base de leite (incluindo lactose).
@ Moluscos e produtos a base de moluscos.
&, Dioxido de enxofre e sulfitos em concentracgdes.

¢ Amendoins e produtos a base de amendoins.

Os pregos incluem IVA a taxa atual.

Frutos de casca rija, nomeadamente améndoas, avelds, nozes, castanhas de caju, pistacios, entre outros.






Cover (bread, butter and seasoned olives ) per person 45
&
Starter

Kataifi Shrimp with banana guacamole , tamarillo chutney, 21
fleur de sel and Wakame salad

¥ O % &
Gravlax salmon carpaccio with roe and Santo da Serra requeijao cream 16
gox @ L W

Portuguese cheese board 22,5
¢
(éven—baked bone marrow 19,5
Beef tartare with “sea” mayonnaise 22

O m Q% 080 @

Soup
Tomato soup, with onion and poached egg 9,5
O

Baked pumpkin cream with nut crumble 10
Beetroot soup with fermented cream (kefir) 8
Vichyssoise with creme fraiche foam 9
&8

Fish

House-style octopus with potatoes “a murro” 29,5
R\

Black scabbard fish fillet with banana and passion fruit sauce flavoured 24,5
with Madeira Wine, seasonal vegetables and baked sweet potato

g Qexf s

Codfish “a Bras" by Quinta do Furao style 275
O

Rice "a Xavelha" style (for 2 persons) 32

&x f)



Meat

Slowly charcoal grilled chicken with Portuguese spices, served with “a 25
murro” potatoes, asparagus and baby corn

§& &

Caldeirao Verde steak stuffed with Roquefort cheese, served with 25,5
seasonal vegetables and smoked sweet potato purée

08

Duck breast with its “drunken” pear and truffle potato purée 26,5
oo

Green risotto with pulled-pork croquete 21

g08

Regional beef skewer on bay-leaf stick with fried corn and salad 25,5

¢

Charcoal grill | josper (includes a side of your choice)

Grilled tuna with Butler's butter 19
X

Crilled market fish 25,5
X B,

Crilled shrimp 20
¥ &

Grilled cod fillet 30,5
EX A,

Sirloin roast beef 22,5
) L

Pork plumes 26
o

Beef Tenderloin Steak 25,5
o

Veal chop 18
o

Grilled lamb rack with mint sauce (for 2 persons) 40



Vegetarian / Vegan

Tofu skewer with peanut sauce, fried maize and salad 10
00 % &
Josper roasted vegetables with banana and passion fruit chutney n
oo
Wheat with mountain mushrooms, hazelnuts and cheese 15
¢
Oyster mushroom burger stuffed with Brie cheese, red onion chutney and arugula 16
g0& B S,
Caldeirao Verde of Portobello mushrooms with Roquefort cheese, smoked sweet
potato puree and seasonal vegetables 14,5
¢0
Tempura vegetables
00 6.5
Quinoa salad
O & 7.5
Side dishes
Mixed salad 5
02
Vegetables of the day 55
Roasted sweet potatoes with sugar cane syrup 55
Homemade fried maize 5,5
White rice 55
Algarve salad — tomato, cucumber and onion 5,5
o
Country-style chips with aromatic herbs 55
Potatoes with garlic and parsley 55
Potato puree with smoked truffles 7,5
Ponta do Sol couscous with vegetables and fresh herbs 6,5

L



Dessert

Home made ice creams and sorbet 7
Ilha - Santana lemon bite 6,5
g0

Sweet potato cheesecake 9,5
¢0

Chef's delight with passion fruit sauce and fresh fruit 1,5
000

Banana brownie and coconut ice cream (gldten free) 8,5
O

Créme bralée with lemon grass aroma and red fruits 6
O

Chocolate fondant cake with fruit sorbet 8
g0

"Petit gatéau" with red fruit sorbet (vegan) 10
O

Madeira banana mousse 3D 8
Sliced fruit 10
ALLERGENS

§ Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats or other hybridised strains) and products based on these cereals.

“#© Q%

%
&

=

® O

Soya and soya-based products.

Fish and fish products.

Crustaceans and crustacean-based products.
Eggs and egg-based products.

Sesame seeds and sesame seed products.

Mustard and mustard-based products.

Nuts, such as almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pistachios, among others.

Milk and milk-based products (including lactose).

T Molluscs and mollusc products.

&

Sulphur dioxide and sulphites in concentrations.

& Peanuts and peanut-based products.

Prices include VAT at the current rate.






Couvert (Brot, Butter und gewdurzte Oliven) pro Person 4,5

¢ f

Vorspeise

Garnelen im Kadaifi mit Bananen-Guacamole, Tamarillo-Chutney, Salzblume und 21
Wakame-Salate

g¥ O %S

Gravlax-Lachscarpaccio mit Rogen und Santo-da-Serra-Requeijdo-Créme 16
gox @) S W

Portugiesische Kaseplatte 22,5
§80

Knochenmark aus dem Ofen 19,5
¢
Rindertatar mit ,Meeres“-Mayonnaise 22

g0BhH W

[=1}

Suppe

Tomaten - Zwiebel - Suppe mit perfektem Ei 9,5

O

KUrbiscreme mit getrockneten Frichten Crumble 10

©

Rote-Bete-Suppe mit fermentierter Sahne (Kefir) 8

Vichyssoise mit Schaum aus frischer Sahne 9

410

Fisch
Unser Oktopus mit Kartoffel “a murro” 29,5

& ©

Schwarzes Degenfischfilet mit Banane und Maracujasofe, Madeira 24,5
Wein, GemuUse und SuRBkartoffel

¢ O axf) &

“Bacalhau a Bras” Ruhrei mit Kabeljau und Kartoffeln 275

O

“Xavelha" Reis (fur 2 Personen) 32
@ fi




Fleisch

Langsam gegrilltes Hahnchen auf Holzkohle mit portugiesischen Gewdlrzen, 25
serviert mit gestampfter Semilha, Spargel und Babymais

§ & &

Caldeirao-Verde-Steak, gefullt mit Roquefort-Kase, serviert mit saisonalem 25,5
Gemuse und gerauchertem SuBBkartoffelpuree

#0

Entenbrust mit ,betrunkener” Birne und TriffelkartoffelpUree 26,5
oo

Grunes Risotto mit Pulled-Pork-Kroketten 21
g0 88

Regionale Rindfleischspiel3 auf Lorbeerholz mit gebratenem Mais und Salat 25,5
Der Holzkohlegrill | Josper (inklusive einer Beilage nach Wahl)

Gegrillter Thunfisch mit Butler's Butter 19
@&

Gegrillter Marktfisch 25,5
EX o8

Gegrillte Garnelen 20
¥ 3

Gegrillte Kabeljau-Lende 30,5
EX o8

Roastbeef aus der Rinderlende 22,5
& &

Schweinefedern 26
oo

Rinderlende Steak 255
o

Kalbskotelett 18
o

Gegrilltes Lammkarree mit Minzsauce (fur 2 Personen) 40



Vegetarisch

Tofuspiel3 mit Erdnusssauce, gebratenem Mais und Salat 10
Q@& 0 0% &

Gebratenes Josper-Gemuse mit Bananen-Passionsfrucht-Chutney n
oo

Frecher Weizen mit Bergpilzen, HaselnUssen und Kase 15
¢
Austernpilz-Burger gefullt mit Brie-Kase, rotem Zwiebelchutney und Rucola 16
g0& BB,

Caldeirao Verde von Portobello-Pilzen mit Roquefort-Kase, gerauchertem 14,5
SuBkartoffelplree und Gemuse der Saison

g0
Tempura GemuUse 6,5
g0 0&

Quinoasalat 7,5
O &

Beilagen

Gemischter Salat 5
0

Gemuse des Tages 5,5
Gebackene SuBBkartoffel mit Zuckerrohr 5,5
Hausgemachte gebratene Maiswurfel 55
Reis 55
“Algarvia" Salat- Tomate, Gurke und Zwiebel 5,5
oo

Rustikale Pommes frites mit Krautern 5,5
Bratkartoffeln Mit Knoblauch Und Petersilie 5,5
Gerauchertes Truffel-KartoffelpUlree 7,5
“Ponta do Sol” Couscous mit Gemuse und frischen Krautern 6,5

¢



Nachtisch

Eis und Sorbet 7

Zitrone von der Insel - Santana 6,5
g0

SURkartoffel-Kasekuchen 9,5
g0

Chefkoch-Késtlichkeit mit Passionsfruchtsauce und frischen Frichten 1,5
080

Bananen-Brownie mit kokoseis (glutenfrei) 8,5
O

Créme brdlée mit Duft von Prinzgras und roten Frichten 6
O

Schokoladenfondant-Kuchen mit Fruchteis 8
g0

Vegane petit Gateaux mit rotem Frucht-Sorbet 10
O

Bananenmousse aus Madeira 3D 8
Geschnittenes Obst 10
ALLERGIEN

¢ Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer oder andere Hybridstamme) und Erzeugnisse auf der Grundlage dieses Getreides.

& Soja und Produkte auf Sojabasis.
@x Fisch und Fischprodukte.
¥ Krustentiere und Erzeugnisse auf Krustentierbasis.
Eier und Produkte auf Eibasis.
% Sesamsamen und Sesamsamenprodukte.
0 Senfund Produkte auf Senfbasis.
@ Nusse, wie Mandeln, Haselnisse, Walnisse, CashewnUsse, Pistazien und andere.
Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis (inklusive Laktose).

T Mollusken und Molluskenprodukte.
£ Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen.

ﬁ Erdnusse und Erdnussprodukte.

Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.






Couvert (pain, beurre et olives assaisonnées) par personne 4,5
¢

Entrées

Crevettes Kadaif au guacamole a la banane, chutney de tamarillo, fleur de sel et 21
salade Wakame

¥ O % &

Carpaccio de saumon gravlax avec ceufs de poisson et creme de fromage blanc 16
de Santo da Serra

gox A & W

Plateau de fromages portugais 22,5
¢

Os a moelle cuit au four 19,5
¢

Tartare de veau avec mayonnaise marine 22
O8N %S W

Soupe

Soupe a la tomate et aux oignons avec ceuf parfait 9,5
O

Créme de potiron réti au crumble de fruits secs 10
Soupe de betteraves avec de la creme fermentée (kéfir) 8
Vichyssoise avec mousse a la creme fraiche 9
&8

Poisson

Notre poulpe avec pommes de terre au coup de poing “a murro” 29,5
& W

Filet de sabre noir et sa banane, sauce maracuja et vin de Madére, légumes de 245
saison et patate douce rétie

g OB A

Morue a Bras Quinta do Furdo 27,5
O

Riz Malandrinho a la mode de Camara de Lobos (pour 2 personnes) 32

@&x @



Viande

Poulet réti lentement au charbon de bois avec épices portugaises, servi avec 25
semilha écrasée, asperges et mini épis de mais

¢ &8

Steak a CaldeiraoVerde farci au Roquefort, servi avec légumes de saison et 25,5
purée de patate douce fumée

§0d

Magret de canard avec sa poire «ivre» et purée de pommes de terre a la truffe 26,5
oo

Risotto vert au croquette de porc effiloché 21
g0 88

Brochette de veau régionale sur baton de laurier avec mais frit et salade 25,5
¢

Le grill au charbon | josper (comprend un accompagnement au choix)

Thon grillé au beurre de maitre d'hétel 19
@

Poisson du marché grillé 25,5
EX &

Crevettes grillées 20
¥ 3

Filet de cabillaud grillé 30,5
@R &

Rosbif de filet 22,5
& &

Plumes de porc 26
oo

Steak de filet de boeuf 255
%o

Cote de veau 18
B

Carré d'agneau grillé avec sauce a la menthe (pour 2 personnes) 40



Végétarien / Végan

Brochette de tofu avec sauce cacahuéte, mais frit et salade 10
00N &

Légumes rétis au Josper avec chutney de bananes et de fruits de la passion M
o

Blé (type risotto) aux champignons, noisettes et fromage 15
¢

Burger de pleurotes farci de fromage de Brie, de chutney d'oignon rouge et 16
de roquette

g0F DX A
Caldeirao Verde de champignons Portobello au roquefort, purée de patates 14,5
douces fumées et Iégumes de saison

§08

Légumes tempuras 6,5
g003
Salade de quinoa 7,5
OB
Garnitures

Salade composée 5
f) oo

Légumes du jour 55
Patates douces réties au sirop de canne a sucre 5,5
Mais frit maison 5,5
Riz blanc 55
Salade de I'Algarve —tomates, concombres et oignon 55
o

Pommes de terre frites rustiques aux herbes 5,5
Pommes de terre sautées a l'ail et au persil 5,5
Purée de pommes de terre fumées aux truffes 7,5
Couscous de Ponta do Sol aux légumes et herbes fraiches 6,5

¢



Desserts

Glaces et sorbets — Maison

of

Tartelette au citron de Ilha - Santana

£08

Cheesecake a la patate douce

F080

Délices du chef avec sauce aux fruits de la passion et fruits frais

§080%

Brownie a la banane et glace a la noix de coco (sans gluten)

O80

Créme brdlée a la citronnelle et aux fruits rouges

Of

Gateau fondant au chocolat avec sorbet aux fruits

§08

Petit gateau végan et son sorbet aux fruits rouges

O&

Mousse de banane de Madére 3D

Fruits tranchés

6,5

9,5

n5

8,5

10

10

ALLERGENES
§ Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine ou autres souches hybrides) et produits a base de ces céréales.
Soja et produits a base de soja.

Poissons et produits de la péche.

“#© Q%

Crustacés et produits a base de crustacés.

Oeufs et produits a base d'ceufs.

%
&

Graines de sésame et produits a base de graines de sésame.

=

Moutarde et produits a base de moutarde.
Les fruits a coque, tels que les amandes, les noisettes, les noix, les noix de cajou, les pistaches, entre autres.

® O

Lait et produits a base de lait (y compris le lactose).
W Mollusques et produits a base de mollusques.
£ Dioxyde de soufre et sulfites en concentrations.

¢ Cacahuétes et produits a base de cacahuétes.

Les prix incluent la TVA au taux en vigueur.



